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NOTRE CARTE

% ENTREES

CLASSIQUE GRAND

PESCADO LOS LAGOS &V 14,00€  20,00€
POISSON CRU MARINE AU CITRON, EPICES PERUVIENNES, MAIS CHOCLO,
PATATE DOUCE, AVOCAT, CORIANDRE.

Y
JALEA MIXTA & 1> @& 15,00€ 22,00€
FRITURES DE CALAMARS, CREVETTES, POISSON BLANC, NOIX DE ST-JACQUES,

SAUCE TARTARE, EMINCE D’OIGNON CITRONNE.

CAUSA COLONIAL & ¥ @ 14,00€  19,00€
ECRASE DE POMMES DE TERRE CITRONNE , OIGNONS EN ESCABECHE,
CREVETTES, OLIVES.

PALTA RELLENA £ 14,00€  19,00€
AVOCAT, EFFILOCHE DE POULET, CAROTTES, PETITS POLS, POIVRONS,
HARICOTS VERTS, SAUCE CITRONNEE.

CEVICHE VEGETARIANO 13,00€ 18,00€
CHAMPIGNONS, ARTICHAUTS, MAIS CHOCLO, OIGNONS, POLVRONS, CORIANDRE,
MAIS CROQUANT, MARINES AU CITRON ET A LHULLE D’OLLVE.

% PLATS

ACEVICHADA < ¥ & parrron 22.,50€
ECRASE DE POMMES DE TERRE CITRONNE , POISSON BLANC, SAUCE ACEVICHADA, OLIVES.
ATAMALADO DE MARISCOS ¥ @ 29.00€

RISOTTO AUX CREVETTES, ST JACQUES, SEICHE, BISQUE DE HOMARD, CORIANDRE.

PASTA DE CALAMAR & ¥ @& 28.00€
CALAMARS FARCIS AUX LEGU MES, SPAGHETTIS A ’ENCRE DE SEICHE.

SUDADO DE PESCADO < 27,00€
FILET DE ST PIERRE CUIT DANS UNE SAUCE TOMATE ET EPICES PERUVIENNES, OIGNONS, CORIANDRE,
AJ{ PANCA, ACCOMPAGNE DE RIZ ET MAIS.

CHAUFA DE CHANCHO & & FUSION ASIATIQUE 24,00€
POITRINE DE PORC MARINEE A LA SAUCE AIGRE-DOUCE, LEGUMES, RIZ SAUTE AU WOK.

POLLO ANDINO <& 22,00€
SUPREME DE POULET MARINE AUX HERBES AROMATIQUES ANDINES, CHICHA DE JORA
CUIT A BASSE TEMPERATURE, FEVES, MA(S CHOCLO, POMMES DE TERRE.

WOK MARINO <& @& 25.00€

FILET DE BAR FRIT, CHAMPIGNONS, LEGUMES ASIATIQUES SAUTES, SAUCE SOJA, SESAME, RIZ*.
*N’HESITEZ PAS A NOUS DEMANDER DU RIZ EN ACCOMPAGNEMENT SI VOUS SOUHAITEZ, SANS SUPPLEMENT.

VERDURAS AL WOK <& 22,00€
CHAMPIGNONS, LEGUMES ASIATIQUES SAUTES, SAUCE SOJA, SESAME, ACCOMPAGNE DE RIZ BLANC.

Pensez a nous signaler vos allergies et intolérances

ALLERGENES :
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% M E N U E N FAN T (JUSQU'A 10 ANS) & = 13,50€

AIGUILLETTES ET BOULETTES DE POULET PANEES AUX GRAINSACCOMPAGNEES DE FRITES.

> DESSERTS

DELICIA DE FRUTOS ROJOS £ ¥ 6B £ ¢ 10,50€
ENTREMET PISTACHE FRAMBOISE COUVERT D’UN MELANGE DE FRUITS ROUGES, CREME FOUETTEE.

FRESCURA DE MANGO & £ 10,50€
MANGUE FRAICHE MARINEE AU FRUIT DE LA PASSION, CRUMBLE VANILLE, GLACE MANGUE, CREME FOUETTEE.

PASION DE CHOCOLATE & ¥ @ F ¢ 9,50€
CREMEUX VANILLE, MOUSSE CHOCOLAT, CROUSTILLANT PRALINE, BISCUIT VANILLE.

NUBE TROPICAL & £ 10,00€
CREME ClTRONNEE, CRUMBLE VANILLE, PANACOTTA DE COCO, CREME FOUETTEE.

SORPRESA DE PINA & £ 10,50€
ANANAS ROTIS AUX QUATRE EPICES, ENTREMET CREME, MIEL ET CREME FOUETTEE .

) TOUS NOS DESSERTS SONT COMPOSES A LA MINUTE, ,
S UN INGREDIENT NE VOUS CONVIENT PAS, N'HESITEZ PAS A EN INFORMER NOTRE EQUIPE.

» NOS GLACES

COMPOSEZ VOTRE COMBINAISON DE PARFUMS PREFERES

ANANAS®), CITRON JAUNE®, FRAISE®, MANGUE®, MELON®, FRUIT PASSION®,
VANILLE DE MADAGASCAR? Noix DE coco“®, CARAMEL BEURRE SALE(?),
CACAHUETE? | YAOURTY, MENTHE VERTE COPEAUX CHOCOLAT®?, NOISETTE(?
RHUM RAISINS®®Y CHARTREUSE VERTE(““Y.

(€% CREME GLACEE (CGA) CREME GLACEE ALCOOLISEE ) SORBET
1 BOULE 3,50€
2 BOULES 6,00€
3 BOULES 8,00€
SUPPLEMENT CHANTILLY 1,50€
SUPPLEMENT CHOCOLAT 2,00€

SELECTION DE GLACES DE NOTRE MAITRE ARTISAN GLACIER

| lunbine |

| A SAVEURS
GLACES ARTISANALES



DECOUVREZ

NOTRE GASTRONOMIE SUD-AMERICAINE

S AJl PANCA

PIMENT PERUVIEN LEGEREMENT SUCRE, UTILISE DANS LES MARINADES
ET SAUCES POUR DONNER DE LA COULEUR ET UNE TOUCHE DE DOUCEUR.

% CHICHA DE JORA

BOISSON FERMENTEE DES ANDES, A BASE DE MAIS GERME OU “JORA”
AU GOUT SUCRE ET ACIDULE.

% CANCHA OU MAIS CROQUANT

PREPARATION DE MAIS CHULLPI, GRILLE A LA POELE,
A L'HUILE ET AU SEL.

Y& MATS CHOCLO
VARIETE DE MAIS PERUVIEN A GROS GRAINS LEGEREMENT SUCREE.

Y& SAUCE ESCABECHE
SAUCE CHAUDE TRADITIONELLE PERUVIENNE,
A BASE DE VINAIGRE, OIGNONS CONFITS, EPICES DOUCES ET AJi PANCA

X SAUCE ACEBICHADA

SAUCE ACIDULEE D’AMERIQUE LATINE, UTILISEE POUR MARINER LES FRUITS DE MER,
COMPOSEE DE JUS DE CITRON VERT, LECHE DE TIGRE ET TOGARASHIL.

NouS VOUS REMERCIONS
POUR VOTRE VISITE !



